
La Brasserie
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LES ENTRÉES FROIDES

Tartare de saumon, de l’oignon rouge, bruschetta au caviar d’aubergine                                                               18,50
Saumon fumé extra doux et pain maison toasté                                                                                                    19,50
Terrine de foie gras d’oie maison, confiture d’oignons et toasts de pain brioché                                                   23,50
La tomate aux crevettes grises                                                                                                 1 ou 2 pièces 18,75 / 26,95
Blinis au saumon fumé et crème aigrelette 21,50

LES ENTRÉES CHAUDES

Fondus au vieux Bruges (V)                                                                                                       1 ou 2 pièces   8,50 / 14,50
Croquettes aux crevettes grises                                                                                               1 ou 2 pièces 10,50 / 18,50
Duo de Croquettes (crevettes grises & vieux Bruges)                                                                                            17,60
La véritable bisque de homard à l’Armagnac                                                                                                           14,80
La cassolette de scampis beurre à l’ail et persil plat                                                                                               18,50

LES SPÉCIALITÉS DES BRASSERIES
Le véritable américain frites                                                                                                                                   19,50
Tartare à l’italienne, roquette et parmesan                                                                                                             21,00
Suprême de Coucou de Malines rôti au romarin, crémeux aux morilles                                                                 28,00
Le vol-au-vent, pommes frites et mousseline                                                                                                         19,50
Le pavé de boeuf, sauce au choix et pommes frites                                                                                                 21,70 
Blanquette de veau à l’ancienne                                                                                                                              22,50 
Cuisse de canard confite, salade frisée et pommes sautées à l’ail                                                                           24,50

LES PÂTES
Penne aux morilles, pousses d’épinards et foie gras                                                                                               24,00 
Linguine au homard et herbes fraîches                                                                                                                   52,00
Linguine aux légumes et basilic (v)                                                                                                                        19,00

LES POISSONS ET CRUSTACÉS

Notre homard en Bellevue entier                                                                                                                           46,00 
Homard rôti, risotto crémeux et cébettes                                                                                                              52,00 
Pot-au-feu de homard aux petits légumes et cerfeuil                                                                                            52,00
Tournedos de saumon rôti et beurre blanc, risotto aux pleurotes                                                                           25,50
Médaillon de lotte grillée, beurre d’estragon et oeufs de truite                                                                             32,00

CUISINE



L’écailler

SINCE 1986



NOTRE SELECTION D’HUÎTRES NOS FABULEUX PLATEAUX

Disponibilité selon la saison et l’arrivage.

« L’égoïste » (1 pers)                                                   43,50
2 crevettes géantes, 3 fines de claire, 
3 Cancale n°2, une portion de crevettes grises 
et de bulots.

« Le Caprice » (1 pers)                                              72,40
2 langoustines, 2 crevettes impériales, 4 normandes, 
2 Prat-Ar-Coum n°5, 2 palourdes, 4 moules, 2 amandes,
1 vernis, une portion de bigorneaux, de bulots et de
crevettes grises.

« La Signature de l’écailler » (2  pers)                                            80,50
6 Gillardeau, 6 fines de claire, 6 Zélande n°3, 
6 Prat-Ar-Coum n°5.

« La Sélection de Georges » (2 pers)                                          98,50
2 crevettes géantes, 2 langoustines, 6 normandes, 
6 Prat-Ar-Coum n°5, 8 amandes, 4 moules d’Espagne, 
4 palourdes, 2 vernis, 4 crevettes impériales, 
une portion de bigorneaux, de bulots et de crevettes grises.

« Le Spécial tourteau » (2 pers)                                                       120,50
1 tourteau entier, 4 langoustines, 4 crevettes géantes, 
8 amandes, 4 fines de claire, 4 Prat-Ar-Coum n°5, 
une portion de bigorneaux, de bulots et de crevettes grises.

« Le Prestige » (2 pers)                                              132,50
1 homard entier, 1 tourteau entier, 6 crevettes impériales, 
4 langoustines, une portion de bigorneaux, de bulots 
et de crevettes grises

« Le Cardinal » (2 pers)                                                            134,50
1 homard entier, 6 normandes, 6 Zélande n°3, 
6 fines de claire, 6 crevettes impériales, une portion de 
bulots et de crevettes grises.

« Le Royal langouste » (2 pers)                                                        148,50
1 langouste (500gr), 8 crevettes impériales, 4 palourdes,
4 amandes, 2 vernis, 6 Gillardeau, 6 Zélande n°3, 
6 perles des BG, une portion de bulots et de bigorneaux.

Caviar                                                                    69,50
Osciètre Iranien : « Pearl Selection » (boîte de 30gr)

HUÎTRES PLATES ( 9 PIÈCES )

Prat-Ar-Coum (Fr), Famille Madec

Plate De Cancale
Bretagne (Fr), Les Viviers de la Rance
Zélande 
Pays-Bas, Famille Sinke

N°5               22,50
N°2                39,60
N°2                  33,75

3/0                38,70 
5/0                51,30 

COQUILLAGES
Vernis
Amandes
Palourdes
Moules d’Espagne
Bulots
Bigorneaux

la pièce               2,80
les 9                 12,15
les 9                 17,10
les 9                 9,90
la portion              9,00
la portion             9,50

CRUSTACÉS
Crevettes grises +/- 150gr
Crevette impériale
Crevette géante
Langoustine fraîche Danemark
Langouste 500gr
Tourteau
Homard Canadien 500/550gr

la portion             9,80
la pièce                1,70
la pièce                3,60
la pièce              7,20 
la pièce                42,00
la pièce             22,50
la pièce              46,00

HUÎTRES CREUSES ( 9 PIÈCES )

Spéciale verte
Marennes-Oléron (Fr), Famille Courdavault
Boudeuses
Marennes-Oléron (Fr), Famille Courdavault
Normandes 
Normandie (Fr), Famille Courdavault
Fines de Claire
Marennes-Oléron (Fr), Famille Courdavault
La Spéciale Gillardeau
Marennes-Oléron (Fr), Famille Gillardeau 
La Perle des BG
Marennes-Oléron (Fr), Famille Gillardeau

N°2             28,80

N°5                16,65

N°3               26,10

N°3               25,20

N°4                37,80

N°3                35,10

Nous garantissons la fraîcheur de nos huîtres, coquillages et 
crustacés.

FRUITS DE MER


